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СТАНДАРТИЗАЦІЯ І СЕРТИФІКАЦІЯ ПРОДУКЦІЇ АПК В 
КОНТЕКСТІ ЄВРОПЕЙСЬКОЇ ІНТЕГРАЦІЇ УКРАЇНИ 

 
На сучасному етапі розвитку світової економіки, Україна має досить 

значний потенціал для розвитку аграрного сектору та харчової 
промисловості. Статистичні дані свідчать, що протягом останніх років Україна 
втрачає експортні позиції у традиційних галузях промисловості і навпаки зміцнює 
«аграрний» експорт. Така ситуація пов’язана, в першу чергу, із втратою 
економічного потенціалу на тимчасово окупованих територіях АР Крим, 
частини Донецької і Луганської областей, а також основного імпортера 
продукції добувної, металургійної, хімічної та інших галузей важкої 
промисловості – Російської Федерації. Саме ці фактори зумовили вихід 
аграрного сектора економіки у лідери зовнішніх торговельних відносин 
України. Так, у структурі експорту в 2015 році загалом продовольчі товари і 
сільськогосподарська продукція займали частку 38,2 %, а серед окремих 
товарів лідирували: соняшникова олія (7,9 %), кукурудза (7,9 %), пшениця 
(5,9 %), соя (2,1 %) [2]. 

Оскільки експортний потенціал для України в даній галузі є значним, 
то для повноцінної переорієнтації на зовнішні ринки і подальшого зростання 
експорту необхідним є виконання вітчизняними товаровиробниками 
численних вимог європейських торгових мереж до якості та безпечності 
національної сільськогосподарської та харчової продукції, дотримання 
відповідних європейських стандартів. Угодою про асоціацію між Україною 
та ЄС передбачено введення юридичних вимог, систем управління та самої 
практики організацій, що відповідають конкретним вимогам ЄС.  

Стандартизація та сертифікація відіграють особливу роль в 
забезпеченні високої якості продукції. Комплекс заходів щодо стандартизації 
сировини, матеріалів, комплектуючих виробів, логістики та готової продукції 
– це основа для покращення якості продукції. Наразі найважливішими 
сферами для реформування в Україні є наступні [3]: 

- безпечність та якість харчових продуктів (аналіз ризиків, 
простежуваність продуктів, видача дозволів, лабораторний аналіз); 

- ветеринарна сфера (ідентифікація та реєстрація тварин, дозабійні та 
після забійні перевірки тварин); 

- фітосанітарна сфера (обіг та застосування засобів захисту рослин, 
контроль на кордонах, паспорти рослин). 

Для зміцнення конкурентних позицій на міжнародних ринках, 
сертифікація та стандартизація мають стати основоположними механізмами 
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роботи компаній. Запровадження всесвітньо визнаних сертифікатів надасть 
українським компаніям чималу кількість преваг [1]:  

- підвищення конкурентоспроможності продукції, порівняно із 
аналогічною продукцією інших виробників, що не мають даних сертифікатів;  

- зниження фінансових ризиків, претензій та збитків, підвищення 
загальних показників економічної ефективності підприємств;  

- покращення корпоративного іміджу та доказ надійності компанії;  
- вдосконалення внутрішніх процесів;  
- закріплення позицій на ринку та покращення фінансових показників.  
В цілому слід зазначити, що процес практичного впровадження 

європейського законодавства в Україні пов’язаний з дуже повільною 
гармонізацією стандартів, необізнаністю. Для українських 
сільськогосподарських та харчових виробників Угода про асоціацію охоплює 
важливі кроки у бік зміни системи управління виробництвом, підвищення 
якості та безпечності продукції на всіх стадіях її виробництва, удосконалення 
системи безперервного навчання робітників, охорони праці, впровадження 
сучасних вимог до гігієни та виробничої санітарії та в тому числі, і норм 
чесної конкуренції. 

Висновок 
У зв’язку з підписанням Угоди про асоціацію між Україною та ЄС 

перед українськими товаровиробниками постають дві основні проблеми: 1) 
утримання вже завойованих позицій на внутрішньому ринку під тиском 
можливого імпорту більш дешевих та якісних європейських товарів-
замінників; 2) пошук ніш для експорту до країн ЄС не лише товарів 
сировинної групи, а й готової промислової продукції. Імплементація 
сільськогосподарських та харчових стандартів якості в Україні позитивно 
позначиться на міжнародній торгівлі, дасть можливість виходу вітчизняним 
виробникам на світові ринки. Високі вимоги стандартів сприятимуть 
стимулюванню виробництва високоякісної продукції, підвищенню 
конкурентоспроможності та рентабельності виробників, захисту інтересів 
споживачів. 
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235 

145. Х.В. Липка, О.І. Гащук 
Удосконалення технології шинкових консервів 

237 

146. О.О. Шарико, А.А. Мількевич, О.В. Грабовська 
Використання природних дисперсних мінералів для очищення води від 
біогенних елементів 

239 

147. О.В. Данілевич, А.Д. Авраменко, Я.А. Жаворонкова, О.В. Грабовська 
Дослідження сорбційних властивостей і рентгенофазовий аналіз 
кріомодифікованого крохмалю 

240 

148. В.О. Коваленко, Л.В. Стахурська, О.В. Коваль 
Використання соєвого борошна в якості білкового збагачувача 
напівфабрикату «профітролі» 

242 

149. М.А. Морозова, Ю.П. Крижова 
Січені напівфабрикати, збагачені кальцієм 

244 

150. М.М. Яйчук, Ю.П. Крижова 
Комплексні суміші в складі розсолів у технології солених виробів 

245 

151. Д.Ю. Сергієнко, Л.Є. Мамченко 
Способи підвищення функціональних властивостей борошняних 
кондитерських виробів 

246 

152. Е. Г. Михнева, Т. В. Ковалинская, В. И. Сахно 
Электрофизика – инновационное технологическое направление в 
производстве продуктов питания из гидробионтов 

247 

153. Т.С. Кос, В.П. Василів 
Перспективи використання ягід чорниці та калини в безалкогольній 
промисловості 

249 
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154. Т.С. Кос, В.П. Василів 
Удосконалення технології виробництва морозива збагаченого екстрактом з 
нетрадиційної рослинної сировини та ягідним наповнювачем 

250 

155. Т.С. Кос, В.П. Василів 
Перспективи використання пшона шліфованого для виробництва хліба 
функціонального призначення 

251 

156. В. І. Сахно 
Ядерні технології прискореної селекції і підвищення врожайності 
сільськогосподарських зернових культур 

252 

157. В. И. Сахно, Е. Г. Михнева, Т. В. Ковалинская, Т. К. Лебская 
Исследование возможностей применения ионизирующих излучений в 
качестве инструмента пищевых технологий 

253 

158. Т. В. Ковалинская, Е. Г. Михнева, В. И. Сахно, Н. В. Голембовская 
Ионные технологии в переработке рыбы 

254 

159. І.С. Гушулей, Н.М. Слободянюк, О.М. Очколяс 
Використання насіння кіноа в технології січених напівфабрикатів у тістовій 
оболонці 

256 

160. Т.М. Решетник, Н.М. Слободянюк, О.М. Очколяс 
Використання біологічно активних добавок з насіння чіа у виробництві 
варених ковбас 

257 

161. І.Ю. Прасол, Н.В. Голембовська, Н.М. Слободянюк 
Сенсорні показники рибних котлет з додаванням нетрадиційної сировини 
методом профілю флейвору 

258 

162. С.М. Остренський, Н.В. Голембовська, Н.М. Слободянюк 
Удосконалення технології рибних чіпсів 

259 

163. А.В. Дем’яненко, Н.М. Слободянюк, І.А. Веретинська 
Вдосконалення технології ліверних ковбас з використанням овочевої 
сировини 

260 

164. В. Кулик, Н.М. Слободянюк, І.А. Веретинська 
Удосконалення технології великошматкових напівфабрикатів із м'яса страусів 

261 

165. Н. Личак, Н.М. Слободянюк, І.А. Веретинська 
Використання нетрадиційної м'ясної сировини у технології м'ясних виробів 

263 

166. О. Корейба, Н. Слободянюк 
Харчова і біологічна цінність м’яса перепелів 

264 
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167. В.В. Дудченко, Ю.Г. Сухенко, В.П. Василів, М.І. Пашечко 

Прогресивна технологія виготовлення пектиновмісних паст 
266 

168. М.М. Муштрук, Ю.Г. Сухенко, І.Г. Брітченко 
Сировина для виробництва дизельного біопалива 

267 

169. J. Вrindza  
Impact of multiple activated water on the antioxidant activity of a beverages made 
from traditionally prepared honey of extracted elderflowers 

269 

170. В.В. Дудченко, Ю.Г. Сухенко, В.П. Василів 
Способи iнтенсифікації процесу екстрагування рідких пектинових продуктів 

272 

171. М.М. Муштрук, Ю.Г. Сухенко 
Залежність співвідношення ізопропілу і тваринного жиру на хід реакції 
переестирифікації 

273 
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172. М.М. Муштрук, Ю.Г. Сухенко 
Вплив реагентів на вихід і якість дизельного біопалива з відходів харчових і 
переробних виробництв 

274 

173. М.М. Муштрук, Ю.Г. Сухенко 
Вплив режимів перемішування на повноту синтезу жирів у рідке біопаливо 

275 

174. М.М. Муштрук, Ю.Г. Сухенко 
Впровадження мобільного заводу для виробництва дизельного біопалива у 
черкаській області 

277 

175. М.М. Муштрук, Ю.Г. Сухенко 
Способи виробництва рідкого біопалива 

279 

176. Ю.К. Ващенко, Д.М. Люлька, В.П. Василів, Христо Крачунов 
Розробка сушарки для м’яти продуктивністю 10 кг по готовому продукту за 
годину 

281 
 

177. Л.А. Тарасюк, В.Л. Прибильський, С.І. Олійник, Р.М. Мукоїд, В.П. 
Василів 
Дослідження процесу фільтрування за допомогою нетрадиційного матеріалу у 
виробництві напоїв 

282 

178. М.М. Муштрук, Ю.Г. Сухенко 
Метод визначення кислотного числа та необхідної концентрації реагентів для 
виробництва рідких біопалив 

283 

179. М.М. Муштрук, Ю.Г. Сухенко 
Жировмістні відходи підприємств - сировина для синтезу дизельного 
біопалива 

285 

180. М.М. Муштрук, Ю.Г. Сухенко 
Перспективи застосування рідкого біопалива на підприємствах апк 

287 

181. М.М. Муштрук, Ю.Г. Сухенко 
Проблеми отримання і використання біодизеля 

289 

182. Б.О. Андрущенко, Д.А. Угрімова, Д.О. Міснянкін 
Екструзійна обробка ферментованого житнього солоду 

290 

183. В.В. Дудченко, Ю.Г. Сухенко 
Пектини і їх вплив на здоров’я людини 

292 

184. Б.М. Жумаев, К.Т. Норкулова 
Тепловая мощность солнечно-топливной сушилки люлечно-конвейерного типа 

293 

185. Г.Т. Дадаев, Ж.Э. Сафаров 
Универсального гелионасоса для переработки продукции 

295 

186. С. Сайдиикромов, Ш.А. Султанова 
Исследование подачи тепла в процессе сушки 

297 

187. Ш.А. Султанова, Ж.Э. Сафаров 
Исследование конструкции гелионасоса 

299 

188. І.В. Буткова, М.М. Жеплінська 
Вплив харчових барвників на якість продуктів харчування 

300 

189. О. Аношкін, М.М. Жеплінська 
Застосування процесу фільтрування  для розділення неоднорідних систем 

302 

190. В.П. Баляс, М.М. Жеплінська 
Вплив фізичних характеристик на структуру харчових продуктів 

304 

191. І.Р. Лазарів, Є. Амаріца, В.М. Кошова, М.М. Жеплінська 
Настій з імбиру як добавка до пива 

306 

192. І.Р. Лазарів, М.М. Жеплінська 
Пиво з додаванням водно-спиртового настою імбиру 
 

307 
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193. А. Негур, М.М. Жеплінська 
Дослідження впливу температури на швидкість руху води 

309 

194. І.С. Гушулей, М.М. Жеплінська, Ю.Г. Сухенко 
Розробка математично-статистичної моделі настоювання цінних компонентів з 
лікарської сировини 

311 

195. А.Р. Деркач, І.Я. Стадник, В.П. Василів 
Сутність процесу нагнітання тіста валками 

312 

196. Н.А. Колесниченко, Н.В. Волгушева, В.П. Василів 
Повышение энергетической эффективности при сушке глины в 
микроволновом поле 

313 

197. К.С. Мурашко, В.Є. Марченко, В.В. Шутюк, В.П. Василів 
Дослідження режимів сушіння кореню селери 

314 

198. О. О. Ковальов, Л. В. Левченко, К. О. Самойчук 
Енергетичні витрати перспективних конструкцій гомогенізаторів молока 

315 

199. М.О. Науменко, О.П. Науменко 
Окремі питання пакування харчових продуктів швидкого приготування 

317 

200. М.М. Шинкарик, О.І. Кравець 
Зменшення енергозатрат на процес сушіння казеїну 

318 

201. Д.В. Присяжнюк, А.Я. Яворський, О.В. Цуркан 
Збереження якості гарбузового насіння з використанням віброозонуючої 
технології обробки 

319 

202. Є.В. Родіонов, О.В. Ковальов 
Новий тип інфрачервоних випромінювачів для обробки деяких видів продукції 
АКП 

321 

203. О.В. Полудненко, К.О. Самойчук 
Експериментальні дослідження концентрації цукру при протитечійно-
струминному змішуванні солодких напоїв 

322 

204. С.Г. Матушко, В.В. Сарана 
Порівняльний аналіз зерноочисних сепараторів із плоскими решетами 

324 

205. Д.С. Білодід, В.В. Сарана 
Вибір раціонального варіанту ексцентриково-лопатевого наповнювача 

325 

206. Р.О. Оніпко, В.В. Сарана 
Аналіз барабанних зерноочисних сепараторів  

326 

207. В.В. Щербак, В.В. Сарана 
Порівняльний аналіз емульситаторів 

328 

208. Т.Р. Ярошовець, В.В. Сарана 
Вибір раціонального варіанту наповнювача із гвинтовим витискувачем 

329 

209. А. В. Рубанка, В.М. Поліщук 
Дослідження впливу сировини та режимів метанового бродіння на 
ефективність виробництва біогазу 

330 

210. О.М. Гавва, Л.О. Кривопляс-Володіна, Г.Р. Валіулін 
Моделювання розпилення газорідинної суміші струменевими форсунками у 
функціональних модулях пакувальних машин 

332 

211. В.Г. Мирончук, С.О. Володін 
Ітераційна система по визначенню характеристик трубопровідної арматури 

334 

212. Б.В. Михайлик, О.М. Горчакова, М.В. Якимчук 
Дослідження витрат рідкої продукції в дозувальних пристроях з клапаном 
конічної форми 

336 

213. О.О. Нескуба, О.М. Чепелюк, О.О. Чепелюк 
Моделювання процесу теплового оброблення ковбасних виробів в 

338 
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універсальній термокамері 
214. М.С. Шалімов, А.В. Полещук, О.М. Прохоров 

Гідродинаміка руху рідини по капіляру 
340 

215. В.В. Новікова, З.А. Бурова 
Калориметричний аналіз енергетичних сільськогосподарських рослин  

342 

216. Д.Ю. Олейніков, З.А. Бурова 
Огляд сучасних ефективних теплоізоляторів 

343 

217. М.А. Терещенко, З.А. Бурова 
Сучасні промислові холодильники 

344 

218. В.В. Новікова, З.А. Бурова 
Порівняльний калориметричний аналіз паливних брикетів та пелет з відходів 
сільськогосподарської продукції 

345 

219. Б.М. Ветушко, В.Є. Василенков 
Інформаційне наповнення позначень відцентрових насосів 

346 

220. М.А. Маковецький, В.Є. Василенков 
Дослідження динаміки стану повітря при заповнення башти рожновського 
водою 

347 

221. Т.І. Мельник, В.Є. Василенков 
Визначення тривалості включень  занурювального насосу 

348 

222. Д.В. Топалов, Е.А. Антипов 
Исследование основных режимов работы аккумуляторов теплоты на основе 
парафина 

349 

223. В.О. Левченко, Е.А. Антипов 
Економічна ефективність використання фотоелектричних перетворювачів в 
системах енергозабезпечення споживачів 

350 

224. М.В. Федічкін, Д.М. Люлька, В.П. Василів 
Модернізація апарату гідродинамічної і ферментативної обробки сусла 

351 

225. Е.Ш. Османова, І.М. Бабич, Р.М. Мукоїд, В.П. Василів 
Процес термовініфікації при виробництві червоних сухих вин типу «резерв» 

352 

226. А.В. Солодкая, Г.М. Ряшко, И.Л. Бошкова, В.П. Василів 
Исследование теплообмена в движущемся плотном слое дисперсного 
материала 

353 

227. В.О. Гаврилюк, А.С. Нестеренко, В.В. Шутюк, В.П. Василів 
Вплив різних способів процесу сушіння на якість томатів 

355 

228. О.А. Синільник, Д.М. Люлька, В.П. Василів 
Модернізація овочерізки продуктивністю 100 кг за годину з метою 
розширення асортименту продукції 

356 

229. І. Ярошенко, І.М. Бабич, Р.М. Мукоїд,  В.П. Василів 
Процес вилучення цільових компонентів з виноградних вичавок 

357 

230. Н.В. Білоцерківська, Д.В. Ізюменко, В.В. Шутюк, В.П. Василів 
Вдосконалення технології сушіння винограду 

358 

231. Г.Р. Марущак, М.В. Мазанько, Т.О. Мудрак, А.М. Куц, В.П. Василів 
Удосконалення технології біоетанолу  з цукрових буряків 

359 

232. Т.А. Савонік, Л.В. Ляцевич, В.В. Шутюк, В.П. Василів 
Застосування xtend-технології для зберігання рослинної продукції 

360 

233. О.В. Бендерська, М.О. Коваль, О.С. Бессараб, В.П. Василів 
Оцінка забруденення нітратами питної води м. Києва 

361 

234. М.М. Гудзенко 
Порівняльний аналіз вдосконалених робочих органів двогвинтового прес-
екструдера 

362 
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235. Ю.І. Бойко, М.М. Гудзенко 
Моделювання  геометричних параметрів робочих органів 
двогвинтового прес-екструдера 

363 
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